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CERTIFICADO SANITARIO PARA LA EXPORTACIÓ N DE PROTEINA ANIMAL PROCESADA DESDE ESPAÑ A A LA 

REPÚ BLICA DE COREA /HEALTH CERTIFICATE FOR EXPORT OF PROCESSED ANIMAL PROTEIN FROM SPAIN TO 
THE REPUBLIC OF KOREA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Parte I: Datos relativos a la partida expedida / Part I: Details of dispatched consignment 

I.1.Expedidor / Consignor: 

Nombre / Name: 

Dirección / Address: 

I.2.Número de referencia del certificado / Certificate 
reference number: 

l.2.a.Nº de 
referencia 
TRACES/ 
TRACES 
reference 
number: 

I.3.Autoridad Central Competente / Central Competent Authority:  
MINISTERIO DE AGRICULTURA, PESCA Y ALIMENTACIÓ N  

I.4.Autoridad Local Competente / Local Competent Authority: 

I.5.Destinatario / Consignee: 

Nombre / Name: 

Dirección / Address:  

 

I.6. Lugar de origen / Place of origin: 

Nombre / Name: 

 

Dirección / Address: 

 
Nº de autorización / Approval number: 

 

I.7.País de origen / Código ISO 
//Country of origin / ISO code: 
 
ESPAÑ A / ES 

I.8.Región de origen / Región of 
origin: 

I.9.País de destino / Código ISO 
//Country of destination / ISO code: 
 

I.10.Región de destino / Region of 
destination: 

I.11. Medio de transporte / Means of transport: 

Avión / Aeroplane☐    Buque / Ship☐     

 

Vagón de ferrocarril / Railway wagon☐     

 

Camión / Road vehicle☐    Otros / Other☐     

 
Identificación / Identification: 
 
Número / Number: 

I.12. Punto de entrada en la República de Corea / Entry Point in the 
Republic of Korea: 

I.13.Lugar de embarque / Place of shipment: I.14. Fecha de embarque / On-board date: 
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I.15. Descripción de la mercancía / Description of commodity: 

Productos proteicos obtenidos de / Protein products obtained from: 

□ harina de carne y huesos porcinos / porcine meal and bone meal 

□ sangre y polvo de sangre porcina / porcine blood powder and blood 

□ proteína hidrolizada derivada de intestino y mucosa intestinal / 
hydrolyzed protein derived from porcine intestine and intestinal mucosa 

□ harina de subproductos de aves de corral (incluida la harina de 
carne) / poultry by-product meal (including meat meal) 

□ harina de plumas / feather meal 

□ polvo de cartílago de pollo / chicken cartilage powder 

□ proteína hidrolizada derivada de aves de corral / hydrolyzed protein 
derived from poultry 

□ otros / others: __________________________ 

 

I.16. Origen de las materias primas (en caso de utilizar materias 

procedentes de países distintos de España) / Origin of raw materials 

(in case of using the materials from countries other than Spain): 

 

I.17. Tipo de tratamiento / Treatment type 

I.18. Temperatura del producto / Temperature of product: 

Ambiente / Ambient ☐    Refrigerado / Chilled ☐    Congelado / Frozen ☐     
 

I.19. Código de la mercancía (Código SA) / Commodity code (HS 
code)  

I.20. Peso bruto total / Total gross weight: 

I.21. I.22. Número de unidades de embalaje / Number of packaging 
units: 

I.23. Identificación del contenedor / Número de precinto / Identification of 

container / Seal number: 
I.24. Tipo de embalaje / Type of packaging: 

I.25.Mercancías certificadas para / Commodities certified for: 
Alimentación animal / Animal feedingstuff    

Fertilizante / Fertilizer  

I.26. I.27.Para su importación o admisión en Corea del Sur / For import or 

admission into Republic of Korea 

I.28.Identificación de la mercancía / Identification of the commodities:  

Especie animal / Animal species: PORCINO / AVIAR / PORCINE / POULTRY (1) 

Nombre del producto / 
Name of the product 

 

Nombre, dirección y número de registro 

del establecimiento elaborador / Name, 
address and approval number of 

manufacturing establishment 

Número de lote / Batch number 
Fecha de 

fabricación / Date of 

manufacture 

Peso neto (kg) / Net  
weight (kg): 
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Parte II: Certificación / Part II: Certification 

Información Sanitaria / Health information: 

El veterinario oficial abajo firmante certifica que los productos descritos anteriormente: / I, the undersigned, a veterinarian authorized by the 
Veterinary Authority of the country of origin, hereby certify that the products described above: 

1. Las proteínas animales han sido producidas y obtenidas de materias primas procedentes de un país autorizado a exportar a Corea 
(según el Cuadro 1 adjunto de Zonas en las que están prohibidas las importaciones por motivos de cuarentena (notificación MAFRA) / 
Animal protein have been produced and derived from raw material obtained from a country authorised to export to Korea shall be permitted (under 
the Attached Table 1 of Areas where imports are prohibited for designed quarantine subjects (MAFRA notification) (1)(2) 

2. Las proteínas animales producidas en áreas definidas en el punto 1: / / Animal protein produced in areas defined in point 1: (1) 

Se han elaborado utilizando materia prima derivada de animales que han superado la inspección ante mortem y post mortem realizada 
por veterinarios oficiales en un matadero autorizado en España / Have been produced using raw material derived from animals which passed 
ante- and post-mortem inspection by government veterinary officials at an approved slaughter establishment in Spain; (1) 

O bien / Or 

El producto se elabora con productos animales importados legalmente de países autorizados para exportar a Corea / The product is 
produced using animal products legally imported from countries allowed to import to Korea (1)(2) 

O bien / Or 

Los productos finales han sido sometidos a esterilización térmica como la esterilización por calor húmedo (121ºC, 15-20 minutos, o 
115ºC, 35 minutos) o esterilización por calor seco (160-170ºC, 1-2 horas), o un método de eficacia equivalente o superior / The final 
products have been undergo heat sterilization as like moist heat sterilization (121ºC, 15-20 minutes, or 115ºC, 35 minutes) or dry heat sterilization 
(160-170ºC, 1-2 hours), or a method of equivalent or higher effectiveness. (1) 

3. No obstante lo dispuesto en el punto 1, las proteínas animales producidas en una zona de exportación prohibida se han elaborado con 
productos animales derivados de animales que han sido sometidos a inspecciones ante mortem y post mortem realizada por 
veterinarios oficiales en un matadero autorizado, y el producto final ha sido sometido a esterilización por calor como la esterilización 
por calor húmedo (121ºC, 15-20 minutos, o 115ºC, 35 minutos) o la esterilización por calor seco (160-170ºC, 1-2 horas) o un método de 
eficacia equivalente o superior / Notwithstanding point 1, animal protein produced in a prohibited import area has been produced from products 
derived from animals which have undergone ante-mortem and post-mortem inspections carried out by official veterinarians in an approved 
slaughterhouse, and the final product has been subjected to heat sterilisation such as moist heat sterilisation (121ºC, 15-20 minutes, or 115ºC, 
35 minutes) or dry heat sterilisation (160-170ºC, 1-2 hours), or a method of equivalent or higher performance. (1)  
 

4. No obstante lo dispuesto en el punto 1, las proteínas animales producidas en una zona de exportación prohibida se han elaborado a 
partir de productos importados legalmente de países autorizados a exportar a Corea, y el producto final ha sido sometido a 
esterilización por calor, como la esterilización por calor húmedo (121ºC, 15-20 minutos, o 115ºC, 35 minutos) o la esterilización por 
calor seco (160-170ºC, 1-2 horas), o a un método de rendimiento equivalente o superior / Notwithstanding point 1, animal protein produced 
in a prohibited import área has been produced from products legally imported from countries allowed to export to Korea, and the final product has 
been subjected to heat sterilisation such as moist heat sterilisation (121ºC, 15-20 minutes, or 115ºC, 35 minutes) or dry heat sterilisation (160-
170ºC, 1-2 hours), or a method of equivalent or higher performance. (1)  
 

5. La proteína animal ha sido producida en España / Animal protein have been produced in Spain. 
 

6. En caso de que se notificase un foco de PPA en España y el producto estuviera compuesto con ingredientes de origen porcino: / In 
case an outbreak of ASF is notified in Spain and the product is composed of ingredients of porcine origin: (1) 

6.1. La proteína animal ha sido producida en una zona libre de PPA en España / Animal protein have been produced in an ASF-free zone of 
Spain 

6.2. Los cerdos de los que derivan las proteínas animales han permanecido en una zona libre de PPA en España desde su nacimiento o 

durante al menos los tres meses anteriores al sacrificio, / The pigs from which the animal protein is derived have been kept in an ASF-free area 

in Spain since birth or for at least three months prior to slaughter. 

6.3. Las proteinas animales exportadas proceden de una zona libre de PPA, que España actualiza y facilita a las autoridades coreanas 

cuando es necesario, y: / The exported animal proteins come from an ASF-free zone, which Spain updates and provides to the Korean authorities 

when necessary, and: 

- Los cerdos de los que derivan las proteinas animales exportadas han sido sacrificados en zonas libres de PPA y no han circulado 
por zonas restringidas por la PPA. Si ha sido necesario moverse hacia o a través de zonas restringidas por ASF, se han desplazado 
bajo las condiciones establecidas por las Autoridades Veterinarias para evitar la contaminación con el virus de la peste porcina 
africana, que incluyen el uso de una autopista exprés y el sellado del vehículo de transporte. / Pigs from which the animal protein is 
derived have been slaughtered in ASF-free zones and are not to be moved through ASF-restricted zones. If it has been necessary to move 
to or through restricted zones by ASF, they have moved under the conditions set by the Veterinary Authorities to prevent contamination with 
ASFV, which include the use of an express highway and the sealing of the transport vehicle. 

- Los cerdos de los que derivan las proteinas animales exportadas se han sacrificado y procesado en una zona fuera de las zonas 
restringidas por la PPA (o ubicados en Zona I de restricción (1) (3))  / Pigs from which the animal protein is derived have been slaughtered 
and processed in an area outside the ASF restricted zones (or located in restricted Zone I (1) (3)) 

- Los mataderos que han sacrificado los cerdos de los que derivan las proteinas animales exportadas cumplen con las regulaciones 
de control de enfermedades animales de la UE y están sujetos al control de enfermedades por parte de las autoridades 
competentes de España./ The slaughterhouses that have produced the pigs from which the animal protein is derived comply with the EU 
animal disease control standards and are subject to disease control by the competent authorities of Spain. 

- Los cerdos de los que derivan las proteinas animales exportadas no deberán ser originarios de granjas ni sacrificados o 
procesados en instalaciones que estén epidemiológicamente vinculadas a las explotaciones afectadas por la PPA / Pigs from which 
the animal protein is derived shall not be originated from farms or slaughtered or processed in facilities that are epidemiologically linked to 
the ASF-affected holdings. 
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7. Las proteínas animales no incluyen los excrementos, la orina, el contenido intestinal, las partes extirpadas después del tratamiento 
(mediante cirugía) y las materias primas procedentes de animales no sacrificados ni transformados en mataderos autorizados por la 
autoridad competente de España / Animal protein does not include excrements, urine, intestinal contents, parts removed after treatment (by 
surgery) and raw material from animals not slaughtered or processed in slaughterhouses approved by the competent authority in Spain. 

8. El producto no contiene ninguna proteína derivada de animales rumiantes / The product does not contain any protein derived from ruminant 
animals. 

9. El producto fue elaborado en una instalación que se dedica únicamente a la producción de proteínas animales procesadas derivadas 
de porcino o aves de corral, y el establecimiento ha sido autorizado por las autoriddes coreanas / The product was produced in a 
manufacturing facility dedicated only to production processed animal protein from porcine or poultry, and the facility was approved by the Korean 
government. 

10. El producto fue producido, gestionado, almacenado y transportado hasta Corea de manera que se evitara la contaminación por agentes 
patógenos de enfermedades animales transmisibles, proteínas derivadas de rumiantes, y no se mezclaron con otros materiales de 
origen animal / The product was produced, managed, stored and transported to Korea in such a manner to prevent contamination by 
communicable animal disease pathogens, proteins derived from ruminants, and were not mixed with other materials of animal origin. 

11. Las materias primas se recogieron de tal manera que se evitó la contaminación con material de ruminates y los productos se envasaron 
de forma que quedaran herméticamente cerrados para evitar la entrada de contaminantes / The raw materials were collected in a manner 
to prevent contamination with ruminant materials and the product were packaged in a way to content airtight to avoid from external contaminants. 

12. Durante el proceso el producto ha sido sometido a un tratamiento térmico, alcanzando una temperatura de al menos 85ºC durante 15 
minutos / The product was subjected to a heat treatment with a core temperature of at least 85°C for 15 minutes during process. (1) 

13. En el caso de hemoderivados, los productos han sido tratados a una temperatura mínima de 80ºC / In the case of blood products, the 
products have been heat treated to a minimum temperature of 80ºC (1). 

 

Notas / Notes 

(1) Táchese cuando no aplique / Delete as appropiate 

(2) https://www.qia.go.kr/english/html/About_QIA/listqiaEngNoticeWebAction.do?type=21&clear=1# 

(3) Es posible que los cerdos de los que se derivan las proteínas animales se sacrifiquen y transformen en mataderos o plantas de transformación 

de la zona I, si, basándose en una solicitud de España, la APQA de Corea lo autoriza / It is possible for pigs from which the animal protein is derived 

to be slaughtered and processed in slaughterhouses or processing plants in zone I, if, based on a request from Spain, the APQA of Korea authorizes it. 

 

 
Veterinario oficial / Official veterinarian 

 

Nombre (en mayúsculas) / Name (in Capital): 

Cualificación y título / Qualification and title: 

 

 

Lugar y Fecha / Place and Date: Firma / Signature: 

Sello / Stamp   

 

 

https://www.qia.go.kr/english/html/About_QIA/listqiaEngNoticeWebAction.do?type=21&clear=1

